Pain surprise jambon de pays

Pain surprise charcuterie

Pain surprise sSaumon fume
Assortiment de feuilletes (6o pieces)
Assortiment de feuilletes (120 pieces)
Fscaller 100 canapes assortis

Langouste thermidor

% Langouste crudite

Pauprette de merlite

Mousseline de poisson sauce fines ferbes
Cassolette de ris d agneau normande
Zuf d la suedoise

Tervine de coquilles sarnt jacques

Cuassolette ecrevisse

Filet de sandre d la fondue de poireaux
Coquilles saint Jacques au Noilly
Gratin de saumon

Quenelles de brocriet maison

Pave d omble chevallier

Lotte praisée au cidre

Noix de petoncles aux petits legumes
Filet de Bar

Ris de veau surprise
Pave de beeuf sauce madere

Jambon en croiite sauce madere (min. 6 p)

Magret de canard au poivre vert
Pintade aux pomrmes

Canette au cidre

Garniture au choix

25 €
25€
30 €
21€
42€
50€

25¢/pers
22¢/pers
JE€/pers

4 e pers
s€/pers
5 e pers
5 €fers

6 e/ pers
Jepers
Jepers
o e pers
o e pers
se pers
gepers
Jepers
10€/pers

146/ pers
126/ pers
6 e/ pers
9 €epers
6 e/ pers
7 epers
2 ¢ pers
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NOTRE SELECTION DE PLATS

MEFDAILLON FOIF GRAS DF CANARD 8 e pers
JILET DE FLETAN créme de langoustine se pers
JILFT DF PFRCHF FORFSTIFR 7 epers
LONGF DF VFAU au coulis de cepes 10€/pers
PAVE DF BICHF GRAND VENFUR 10 €/ pers
CAILLFE A LA PFRIGOURDINF se pers

ET NOUS AVONS SPECIALEMENT CHOISI CES

VINS FINS POUR ACCOMPAGNER YOS METS
Sancerre blanc, rose, rouge 9 €/ bout
(NE71AS « Domaine des Brureaux » 9 € bout
Touraine « Michaud »blanc, rose, rouge 7 €/bout

Miuscadert sur [ie « Chiteau la Jousselicre » 6 € bout
Bordeaux sTerrves douces » A0C 5 & bout
LTVRATSON 10 €

LTVRAISON PLAT CHAUD 50 €



24 €/ pers

(Euf d la suédoise
Ou
Terrine maison au foie gras

Do

Cassolette d’ecrevisse
Ou
Paveé d’omble Chevalier

o]

Pintade au calvados
Ou
Jambon en crotite sauce madere
Soads
Gratin dauphinois
ey
Plateau de fromages assortis

logde 2]
Charlotte poire ou fruit de bois
logle !

Pain de table et pain de campagne

20 €/ pers

Foie gras de canard
Ou
Terrine de coquille St Jacques

o2l

Filet de sandre a la fondue de poireaux
Ou
Noix de Pétoncle aux petit [égumes

Yol

Souris d’agneau au thym
Ou
Magret de canard au poivre vert
Boads
Tomate provencale et Gratin de courgette

Cglad

Plateau de fromages assortis

053
Feuillantine, framboisier, piéce montée....
053

Pain de table et pain de campagne



